Asiatische Menijvorschlégc

In derfernsstlichen Kijche werden Fo|gencle Gewijri_e bzw. Zuta’cen gerne verwendet: C!’ziIFSchoten,
Zitronengras, Reisessig, K noblauch, lngwer, Honig, 503a~5auce, K okosmilch, K oriander, Sesamél,
Minze, Shiitake~]>ilze, Thai—BasiIikum, | imettenblatter. T eilweise beachtlich scharf, kann aber auf
deutsche Zungen angepasst werden.

Auf Wunsch wird auch eine 5UPPC gereicht, wie z.P5. vietnamesische SUPPC FPho Bo (mit Rind, Huhn
oder [Fisch), Krebssuppe mit Mais, [Hiithner K okos Gemﬁsesuppe, Giriine Spargelsuppe mit (Garnelen,
oder NucleLSPinatsuPPe. Mcn(j ab 2550€ /FCFSOH

Mem’j i

T hunfisch-Rallchen (oder Huhn) in Pak-Soi-Blattern mit DIP
Siikscharfes Rindfleisch mit Orangemcﬂets an (Gemiise-Pasmati-Reis (Frithlingszwicbeln, rote Paprika)

K aramelisierte Scheiben von gelber K ochbanane an | imettenschaum

Mcnij 2
GCFU”’CC Filze (mit _Jakobsmuscheln, Schwein) auf Fal(—-SOi-—BIé’CtCrn mit DIP
Fisch (nach Wahl) in Keispapiergebacken mit Sesam auf (Gemiise-Mie-Nudeln

Mango—Limetten—Minze—Joghurt Drink

Menij )
Glijcksronen(gcbmtcnc Entcnbruststr@igen, Sprossen umhiillt mit Rcispapicr, Kr‘éutem und Sa]atb]éttcm) an Erdnuss~DiP
Schwcinemet in |_imettenmarinade anJaPanischen Uc{or\—Nudeln (mit Frithlingszwiebeln, roter Paprika)

Mango~]ngwer~i>ar?ait auf Minze~5chaum
Menii 4
Tintengiscl’x oder Thumcisc}%Mec{ai”on im Gemﬁsebe’ct (Zuckerschoten, Fapril(a, Gurken, Sojasprosscn)

Vietnamesisches Currg mit dreierlei [Fleisch (Schwein, Rind, | amm in K okosmilch, |ngwer, Currypaste) im Reisrand

Fruchtsalat mit Kokoscremepudding (Mango, Ananas, | itschis)

www.mietkoch-konstanz.de



